
Zum 90-jährigen Bestehen in diesem Jahr hat  
Westfleisch Geburtstagsprämien für soziale Initia-
tiven ausgeschrieben. Bis zum Sommer konnten sich  
interessierte Initiatoren mit gemeinnützigen Aktio-
nen bewerben. Insgesamt über 150 Einsendungen  
erreichten uns aus den Regionen unserer Fleisch- 
center. An jedem Standort wählten Jurys die  
Gewinnerprojekte aus.
Im Bild oben: die prämierten Gewinner aus Coesfeld.

Danke!
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Unsere Geburtstagsgeschenke 
für Sie!

COESFELD:      13 Organisationen, jeweils 750 Euro

GELSENKIRCHEN:     
    9.000 Euro  
für soziale Projekte

90 Jahre: Die ersten Prämierungen sind gelaufen

In Coesfeld fand Anfang Oktober die 
erste Prämierung statt. 13 Projekte 
waren ausgewählt worden und wer-
den jetzt finanziell unterstützt.

Standortleiter Johannes Bayer und 
Betriebsratsvorsitzender Ferdi Roling 
überreichten den Preisträgern – von 
Kindertagesstätten über Schulen bis 
hin zu Pflegeeinrichtungen und  
Hilfen für Familien mit schwer kran-
ken Kindern – die symbolischen 
Schecks im Wert von jeweils 750 
Euro. Aufgrund der vielen förde-
rungswürdigen Ideen hatte sich die 
Jury dazu entschieden, die ur-
sprüngliche Geburtstagssumme von 
9.000 Euro aufzustocken und die 
Förderprojekte alle mit einer „glatten“ 
Summe zu unterstützen. Im Einzel-
nen wurden folgende Projekte ge-
würdigt (alphabetisch):

• AWO Münster-Recklinghausen
• Bunter Kreis Münsterland
•  Deutsche Kinderkrebshilfe  

Münster
•  Deutsche Rheuma-Liga Coesfeld
•  Förderverein Haus Hall
•  Förderverein Hospiz-Bewegung 

Velen

•  Herz-Jesu-Kindergarten  
Coesfeld-Goxel

•  Jugendfeuerwehr Billerbeck
•  Laurentius-Kindergarten
•  Lebensfreude auch im Alter e.V.
•  Sozialdienst katholischer Frauen
•  Tafel Coesfeld
•  Tschernobyl- 

Hilfe

Standortleiter
Johannes Bayer 
stand für alle Fragen 
der Preisträger
zur Verfügung.

Auch in Gelsenkirchen fließen sozia-
len Projekten stattliche Prämien im 
Rahmen des Westfleisch-Jubiläums 
zu. Die Genossenschaft mit Haupt-
sitz in Münster feiert in diesem Jahr 
ihren 90. Geburtstag und unterstützt 
aus diesem Anlass an seinen  
Produktionsstandorten regionale 
Einrichtungen.

Aus der Vielzahl der Bewerbungen 
wählte eine Jury um Standortleiter 
Gustav Kronsbein drei Projekte aus. 
Kronsbein freute sich, den Preisträ-

gern die Schecks am Mittwoch, dem 
17.10.2018 im Fleischcenter in Gel-
senkirchen überreichen zu können:

•  Das Deutsche Rote Kreuz  
Gelsenkirchen erhält 5.000 Euro,

•  die Kreative Gruppe der Kita  
Johannes-Rau-Allee und der 

•  Förderverein der Grundschule am 
Lanferbach freuen sich über  
jeweils 2.000 Euro.

Auch an dieser Stelle nochmals herz-
lichen Glückwunsch!
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Am Donnerstag, dem 25. Oktober nahmen Standort- 
leiter Bernhard Kotthoff (im Bild: hintere Reihe 2. v. l.) 
und der Betriebsratsvorsitzende Siegmund Koscielski 
(im Bild: hintere Reihe 1. v. l.) die Prämierungen im 
Fleischcenter in Oer-Erkenschwick vor.
 
•  Über je 1.000 Euro konnten sich die SPVGG  

Erkenschwick 1916 sowie das DRK-Kindergarten-  
& Familienzentrum freuen. 

•  Mit 3.000 Euro wurde die Kasse der Clemens-Höppe 
Schule aufgebessert.

•  4.000 Euro Sonderbudget hat die SV Grün-Weiß  
Erkenschwick unerwartet zur Verfügung. 

Weitere Prämierungen sind bis  
Ende November vorgesehen.

OER-ERKENSCHWICK:        
4 x Freude über 
zusammen 9.000 Euro

Ihre WbW können 
Sie sich übrigens auch 

online anschauen:

www.westfleisch.de/WbW

Neu im Team
Deike Harms
Trainee „Schlachtvieheinkauf“

… wuchs zwischen Lüneburg und  
Hamburg direkt an der Elbe auf. Von 
Kindesbeinen an half sie auf dem elter-
lichen Milchviehbetrieb mit. Nach einer 
kaufmännischen Ausbildung und dem 
Fachabitur zog es sie zum Agrarstudium 
nach Soest. Ihren Master absolviert sie 
zurzeit im hessischen Gießen.
Auch während ihres Studiums lässt sie 
es sich nicht nehmen, weiterhin auf 
einem Milchviehbetrieb zu arbeiten. 

Außerdem finanziert sie sich ihr Studium mit der Ausbildung von 
Jungpferden. Die 28-jährige treibt in ihrer Freizeit Sport und 
kocht leidenschaftlich gern. In Kürze möchte sie ihren Jagd-
schein machen.

Erreichbar ist sie im Zentral-SV-Einkauf in Münster unter der 
Durchwahl -1118 oder per E-Mail: deike.harms@westfleisch.de

Standortleiter
Johannes Bayer 
stand für alle Fragen 
der Preisträger
zur Verfügung.
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43 junge Menschen haben in diesem Sommer ihre Ausbildung bei Westfleisch begonnen. 
Dabei sind die unterschiedlichsten Berufsbilder vertreten – vom Fleischer über Berufs- 
kraftfahrer und Fachinformatiker bis hin zu Kaufmann im Groß- und Außenhandel. Ihre 
Ausbildung absolvieren sie an unterschiedlichen Standorten in Lübbecke, Hamm, Coesfeld, 
0er-Erkenschwick, Münster oder Bönen und bei verschiedenen Tochterunternehmen wie  
WestfalenLand, Gustoland oder Wetralog.

Abenteuerspiele und Kennenlern-Dinner
Ausbildungsstart bei Westfleisch

Zum Start ihrer Ausbildung lud die 
zentrale Personalabteilung zunächst 
aber alle Azubis erst einmal zu den 
gemeinsamen Willkommenstagen 
ein. Personalvorstand Carsten 
Schruck ließ es sich auch dieses Mal 
nicht nehmen, den Westfleisch- 
Nachwuchs auf der Auftaktveran-
staltung persönlich zu begrüßen, das 
Unternehmen vorzustellen und erste 
Fragen zu beantworten. Konzern-
personalleiter Oliver Reich erläuterte 
den Berufseinsteigern darüber hin-
aus die Karrierechancen, die West-
fleisch bietet.

Um nicht nur das Unternehmen, 
sondern sich auch untereinander 
kennenzulernen, lösten die Azubis 
im weitläufigen Veranstaltungs-
gelände rund um das Hotel Bever-
land in Ostbevern gemeinsam ver-
schiedene Adventure-Games. Bei 
einer Kochsession bereiteten sich die 

jungen Leute in drei Gruppen ein 
opulentes Festmahl zu. In der Koch-
arena servierten sie ein vier Gänge- 
Menü, unter anderem mit feinem 
Roastbeef und einem leckeren Dessert.

Neben dem Spaßfaktor kam auch der 
fachliche Aspekt nicht zu kurz. Jana 
Marie Mebus vom zentralen  
Konzern-Qualitätsmanagement  
informierte die Auszubildenden zum 
Thema QM, Dominik Humpert 
klärte zum Thema Datenschutz auf 
und Florian Elsenheimer vom 
Fleischcenter Oer-Erkenschwick gab 
einen ersten Einblick in Sachen 
Fleisch-Knowhow 
und Warenkunde.

Ein echtes Highlight 
auf der Agenda war 
die Besichtigung des 
Verarbeitungsstand-
orts WestfalenLand: 

die schnellen Prozesse und die High-
tech-Maschinenausstattung dieses 
modernen Fleisch verarbeitenden 
Betriebes haben alle Teilnehmer 
nachhaltig beeindruckt.

Wir wünschen allen Azubis noch-
mals einen guten Start und eine  
erfolgreiche Ausbildung – herzlich 
willkommen bei Westfleisch!

Oben: Personalvorstand 
Carsten Schruck informierte 
den Westfleisch-Nachwuchs.

Links: Kochen macht Spaß 
und verbindet!
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Michael Hetmann
mit Top-Leistung

Spitzen-Azubi aus Coesfeld

Vanessa Conrad

Eine glatte „1“ – Damit gehört Michael Hetmann, Azubi „Elektroni-
ker für Betriebstechnik“ im Fleischcenter Coesfeld klar zu den 
Jahrgangsbesten! Anneliese Haselkamp, stellvertretende Landrätin 
des Kreises Coesfeld ehrte ihn zu diesem Anlass gemeinsam mit 
dem IHK-Präsidenten Heinrich-Georg Krumme mit einer Aus-
zeichnung. Insgesamt hatten 41 von 647 Auszubildenden aus dem 
Kreis Coesfeld ihre Abschlussprüfung mit der Traumnote „sehr gut“ 
bestanden. Zu der Feierstunde waren am Dienstag, 18. September 
rund 140 Gäste in das Dance and Show Theatre in Coesfeld gekommen. 

Nach dem Teambuilding schmeckt's  
am besten – besonders wenn man  
selbst gekocht hat.

… unterstützt das WbW-Team

Bei dieser Ausgabe der 
„Wir bei Westfleisch“ un-
terstützte Vanessa Con-
rad die Redaktion. Frau 
Conrad ist seit Anfang 
September als Praktikan-
tin in der Westfleisch 
Hauptverwaltung tätig. 
Sie arbeitet an der 
Schnittstelle zwischen den Abteilun-
gen Konzern-QM und Unterneh-
menskommunikation.

Die 23-jährige Landwirtstochter stu-
diert im dritten Mastersemester Agrar- 
kommunikation an der Hochschule  
Osnabrück und schreibt ihre Projekt-
arbeit in unserem Konzern. Bis Ende 
Februar bleibt sie uns noch in Münster 
erhalten. Erreichbar ist sie unter der 
Durchwahl -1602 oder per E-Mail:  
vanessa.conrad@westfleisch.de
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Was haben die Krankenhauskantine und die Schulmensa 
mit dem Schnellrestaurant gemeinsam? Es wird gekocht, 
gebraten und gebacken – und das in großem Stil. Groß-
küchen und Restaurants brauchen enorme Mengen 
Fleisch und Fleischprodukte in bester Qualität. Um den 
Bedarf von Großverbrauchern zu decken, hat Westfleisch 
im Mai 2018 die Gesellschaft „Westfood“ als 100%iges 
Tochterunternehmen von WestfalenLand gegründet.

WbW hat Vertriebschef Georg Weber getroffen und wollte 
mehr über die neue Gesellschaft erfahren.

Ganz Großer Genuss
Neue Vertriebsgesellschaft „Westfood“

Herr Weber, der Name „West-
food“ ist bei Westfleisch nicht 
unbekannt …

Das stimmt. Westfleisch war schon 
einmal an einem erfolgreichen Un-
ternehmen beteiligt, das den Groß-
verbrauchermarkt bediente. Aus 
strategischen Gründen hatten wir 
uns aus dem Geschäft zurückgezo-
gen, den bekannten Namen „West-
food“ aber gesichert. Die Bekanntheit 
der Marke und das Knowhow nutzen 
wir jetzt, um das neue Unternehmen 
für diesen wichtigen Markt neu zu 
beleben.

Welche Zielgruppe haben Sie 
dabei im Auge?

Ganz klar: Großverbraucher und  
Industriekunden. Konkret sind das 

der Zustellgroßhandel, Cash&Carry- 
Märkte oder auch die Systemgastro-
nomie mit den großen Restaurant- 
Ketten. Also jeder, der Fleischpro-
dukte in großen Volumina benötigt.

Mit welchen Produkten wollen 
Sie punkten?

Für die Produktpalette nutzt West-
food die Convenience-Kompetenz 
von WestfalenLand, Gustoland und 
IceHouse. Vom portionierten Steak 
über das vorgebratene und dann 
tiefgefrorene Schnitzel bis hin zu Ge-
schnetzeltem für Kantinen oder die 
Salami-Scheibe für die Pizza. Im 
Grunde können wir fast alle Conve-
nience-Artikel für Großverbraucher 
– ob frisch oder gefroren – anbieten. 
Hier kommt es auf den individuellen 
Wunsch des Kunden an.

Georg Weber ist seit dem 1. April 
2018 bei Westfleisch als Vertriebs-
leiter für Westfood tätig. Der ge-
borene Münsteraner ist ausgebil-
deter Koch und verbrachte vier 
Jahre auf See bei der Bundesma-
rine als Smutje. Während seines 
anschließenden Studiums der Le-
bensmitteltechnologie absolvier-
te er Praktika bei WestfalenLand 
und Westfleisch in Lübbecke.  
Außerdem arbeitete er viele Jahre 
in der Qualitätssicherung und als 
Vertriebsleiter im Bereich „Groß-
verbraucher“.

Der 50-jährige ist verheiratet und 
hat eine Tochter. In seiner Freizeit 
wandert er gerne und ist Hand-
ball-Schiedsrichter.

FLEISCH |  WURST |  CONVENIENCE
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WM-Sieger bei Westfleisch:

Betriebsfest am Hessenweg:

Gut getippt – und gewonnen!
Zugegeben – es gibt nicht ganz viel 
von der vergangenen WM, an das 
man sich gerne erinnert. Das West-
fleisch-Tippspiel gehört aber auf 
jedem Fall dazu!

19 Kolleginnen und Kollegen aus ins-
gesamt fast 150 gültigen Einsendun-
gen waren durch den richtigen Tipp 
„Frankreich“ im Gewinner-Lostopf 
gelandet und hatten die Chance auf 
einen attraktiven Gewinn.

Auf die Frage nach der besten Me-
thode im Rahmen der kleinen Feier-
lichkeit zur Gewinnübergabe kam 
kein wirkliches Erfolgsrezept zu 
Tage. Die Auswahl der Siegermann-
schaft war mit den unterschiedlichs-
ten Methoden erfolgt, von „einfach 
mal so getippt“ bis „supergenau  
analysiert“. Mancher Fan hatte gar 
durch die Teilnahme an verschiede-
nen Tippspielen mit unterschiedli-
chen Favoritenteams auch das Risiko 
gestreut und die Chancen auf einen 
Gewinn deutlich erhöht.

Und das sind die glücklichen Ge-
winner des Westfleisch-Tippspiels 
zur Fußball-WM 2018:
1. Preis:
Maximilian Advena (Weber Grill)
2. Preis:
Michael Kaminski (Lotus Grill)
3. Preis:  
Nadine Berg (personalisierte Grill-
zange & Schürze)

Auf den Plätzen 4–10 freuten sich 
über je einen WM-Fußball: Hanns 
Potthoff, Torsten Feldkamp, Domi-
nik Schulze Isfort, Sebastian Kock, 
Achim Kruckenbaum, Tanja Juhr 
und Andreas Volkmann.

Allen Gewinnerinnen und Gewin-
nern nochmals herzlichen Glück-
wunsch!

Am 22. September fand das unterdessen traditionelle  
Betriebsfest bei WestfalenLand statt. Das Orga-Team hatte 
für dieses Mal das Motto „Black & White“ ausgerufen, so 
erschienen die meisten der rund 600 anwesenden  
Kolleginnen und Kollegen in schwarz und weiß gekleidet. 
Die Stimmung war wie immer bestens und die Party im 
eigens dafür aufgestellten Festzelt ein voller Erfolg. 

Im Rahmen der Veranstaltung wurden 16 Mitarbeiter für 
ihre langjährige Treue zum Unternehmen geehrt.

Westfalenland-Jubilare geehrt
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Vormerken und 
dabei sein! 

Sonntag, 11.11.2018 
ab 10.00 Uhr

Rummenigge Soccer Halle
Trauttmansdorfstraße 111

48153 Münster
www.soccer-halle.de

… und das Spiel dauert 10 Minuten – zumindest auf dem Hallen- 
kleinfeld. Nach dem grandiosen Erfolg der Premiere im vergange-
nen Jahr kommt es in wenigen Tagen zu einer Neuauflage unseres 
konzernweiten Turniers.

Am Sonntag, dem 11.11. findet das diesjährige Fußballturnier wieder 
in der „Rummenigge Soccer Halle“ in Münster statt. Ausrichter ist 
das „Team Wenova 2“, das im letzten Jahr das Turnier gewann. Ge-
spielt wird auf vier Plätzen mit fünf Spielern je Mannschaft. Ange-
meldet haben sich 38 Mannschaften – darunter sechs Damenteams 
– mit insgesamt 240 Spielerinnen und Spielern. Ab 10 Uhr treffen 
sich die Spieler in der Halle, um 10.30 Uhr findet die offizielle Begrü-
ßung statt. Das Turnier startet um 11.00 Uhr. Zuschauer sind herzlich 
eingeladen, für das leibliche Wohl wird bestens gesorgt. 

Die Siegerehrung mit Pokalverleihung beendet die Veranstaltung 
gegen 16.00 Uhr. Weitere Infos erhalten Sie bei Ihrem Betriebsrat 
oder direkt bei Peter Rehfeld, WestfalenLand, Tel. 0251-2083-6344

Der Ball ist rund …
Konzernweites Soccerturnier II.

Betriebsjubiläen (Juli bis Dezember 2018)

45 JAHRE · Jürgen Treberg, WF ER · Manfred Möllenbrink, WF 
HA · Rudolf Hanuschik, WF ER

40 JAHRE · Withold Zielinski, WF ER · Bernd Wesa, WF ER 
Rainer Krüger, WF ER · Dieter Kunert, WF ER · Jörg Lojek, WF ER 
Hubert Kelliger, WF Zentrale · Ralf Meier, WF LK · Sigrid Voss-
bein, WF ER · Sigrid Schöpf, WF ER · Gerhard Willenberg, WF LK 
Willi Bürth, WF ER

35 JAHRE · Frank Wagner, WF ER · Jutta Fischer, WF HA 
Juergen Haase, WF HA · Wolfgang Lammering, WF COE 
Wolfgang Andersen, WF ER · Detlef Müller, WF ER · Andreas 
Kopp, WF ER · Reiner Stengel, WF ER · Waldemar Piontek,  
WF ER · Albert Guse, WF ER · Sabine Wilde, WF LK · Burkhard 
Rosenow, WF HA · Zbigniew Kaczmarek, WF ER

30 JAHRE · Aloys Niestegge, WF COE · Peter Poser, WF ER 
Thomas Müller, WF ER · Michael Pieper, WF ER · Michael  
Lehmacher, WF ER · Heike Tenboll, WF ER · Tanja Sobottka,  
WF ER · Michael Deutschmann, WF ER · Asim Karadere, WF ER 
Suna Bag, WestCrown · Paul Niehoff, WETRALOG · Markus 
Tiekmann, WF HA · Ilona Steinkamp, WF LK · Manfred Gebing, 
WF BA · Marion Marcinowski, WF ER · Andrea Tahirovic, WF ER 
Peter Dülger, WF COE · Elke Kortmann, WF ER · Siegmund  
Koscielski, WF ER · Andreas Pankoke, WF ER · Josef Hessling, 
WF COE

25 JAHRE · Christian Rennebaum, WF ER · Jan Beißner, WF ER 
Sinan Sayan, WF Zentrale · Anatolij Tews, WENOVA  · Gregor 
Swienty, WF ER · Mike Korat, WF ER · Ulrike Nieland, WF  
Zentrale · Ralph Segbers, WF COE · Nicole Depping, WF HA 
Achim Schäper, WF LK · Andreas Kurz, WF ER · Peter Schlegel, 
WF HA · Viktor Roppelt, WF ER · Heinz Kroos, WETRALOG 
Damian Tkacz, WF ER · Sadi Dogru, WF ER · Aliye Döngelli,  
WF ER · Naziker Yilmaz, WF ER · Zehra Yigit, WF ER 
Petra Nattebrede, WF COE · Peter Josef Müller, WF ER · Norbert 
Laumann, WLand · Andreas Nowak, WF ER · Artur Dluzynski, 
WF ER · Peter Kruszewski, WF ER · Andreas Asmus, WF ER

20 JAHRE · Christof Willing, WF COE · Helena Denesjuk,  
WF Zentrale · Markus Lienker, WLand · Christiane Plogmaker, 
WF COE · Carsten Witte, WF LK · Eylem Deli, WF LK · Thomas  

Klaus Meßingfeld, WF ER · Süleyman Atalan, WF COE · Frank 
Zeuchner, WF GE · Martin Pieczka, WF COE · Miroslaw  
Jaworski, WF COE · Waldemar Schlundt, WENOVA  · Viktor  
Stetinger, WENOVA  · Lidia Stetinger, WENOVA  · Katrin Stein-
hoff, WLand · Heribert Holthaus, WLand · Peter Schaber,  
WETRALOG · Jurij Schnar, WF COE · Vassili Merklinger, WLand 
Anita Merklinger, WLand · Matthias Jungmann, WF COE 
Ewald Kerkhoff, WF COE · Mark Notz, WF HA · Dieter Thiäner, 
WF COE · Anatoli Stiben, WF COE · Valerij Friedrich, WF COE

15 JAHRE · Sabine Janke, WestPet · Mario Hoffert, WF HA 
Rolf Grill, WETRALOG · Larissa Popow, WLand · Thomas  
Meiners, WLand · Jill Schröer, WF Zentrale · Tony Selke, WF NVZ 
Anna Dück, WF LK · Thomas Schmidt, WF LK · Alexander Staper, 
WLand · Irina Romadina, WLand · Holger Kramer, WF COE 
Frank De Vrught, WF COE · Stefan Geiger, WLand · Volodymyr 
Borovyk, WF COE · Manfred Bock, HA · Alexander Michel, 
WLand · Leonid Meier, WF COE · Alexander Meier, WF COE 
Alexander Konz, WF COE · Sven Kellermann, WLand · Birgit 
Schlautmann, WLand · Thanh Ky, WLand · Viktor Serbin, 
WLand · Björn Rüberg, WLand · Damian Lippok, WF GE

10 JAHRE · Ioan Ovidiu Bogdan, WLand · Christoph Fühner, 
WLand · Slawomir Dybka, DN · Daniela Weigang, WestPet 
Max-Werner Kriesten, WF HA · Rene Reinhold, WF LK 
Ibrahima Kalil Camara, WENOVA  · Lars Koppenhagen, WLand  
Heinrich Nawa, WETRALOG · Viktor Daus, WETRALOG · Dirk 
Schneider, WETRALOG · Engin Demir, WLand · Bianca Tomm, 
WLand ·Dennis Mathiak, WF ER · Dominik Schulze Isfort,  
WF Zentrale · Max Thamm, WF NVZ · Olesja Sawtschuk, WF COE 
Mathias Küster, WF COE · Ralf Lübkemann, WF LK · Nina 
Bartkuhn, WF LK · Andre Gieseking, WF LK · Silke Thiene, WF 
Zentrale · Bernhard Wieczorek, WLand · Heinrich Derksen, 
WLand · Joachim Dietrich, WLand · Stefanie Tewes, WETRALOG 
Markus Waniek, WF Zentrale · Kollin Küpper, WF HA · Jochen 
Kramer, WF LK · Ingo Dase, WETRALOG · Abdusselam Ertim, 
WETRALOG · Alex Roman, WENOVA  · Udo Storm, WF ER · Helga 
Zelyk, WLand · Dirk Steinhauer, WETRALOG · Tayyar Dal,  
WETRALOG · Kerstin Leuschner, WF Zentrale · Michael Barg, WF 
LK · Katharina Furmann, WLand · Uwe Folta, WF ER · Timo 
Schumer, WF Zentrale · Josef Nattebrede, WF COE · Alik Kuzjaev, 
WETRALOG2
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