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Westfleisch Vorgaben 

Mikrobiologische Richtwerte Kunde 
 
 

Schweinefleisch: 
 

Produktklasse Mikrobiologische Richtwerte 

Schlachtkörper  
 

Aerobe mesophile Keime: ≤ 1x105 KBE / cm² 
Enterobacteriaceae:  ≤ 1x103 KBE / cm2  
Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

Teilstücke  Aerobe mesophile Keime: ≤ 5x106 KBE / g 

  Enterobacteriaceae:  ≤ 1x104 KBE / g 

  E.Coli: ≤ 1x102 KBE / g 

  koag. pos. Staphylokokken: ≤ 5x102 KBE / g 

  Listerien:  ≤    100 KBE / g 

  Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

Abschnitte und  
standardisierte Ware  Aerobe mesophile Keime: ≤ 5x106 KBE / g 

  Enterobacteriaceae:  ≤ 1x104 KBE / g 

  E.Coli: ≤ 1x102 KBE / g 

  koag. pos. Staphylokokken: ≤ 5x102 KBE / g 

  Listerien:  ≤    100 KBE / g 

 
Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

Innereien Aerobe mesophile Keime: ≤ 1x105 KBE / g 

  Enterobacteriaceae:  ≤ 1x104 KBE / g 

  E.Coli: ≤ 5x102 KBE / g 

  koag. pos. Staphylokokken: ≤ 5x102 KBE / g 

  Listerien:  ≤    100 KBE / g 
  Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

Blut / Nebenprodukte Aerobe mesophile Keime: ≤ 5x106 KBE / g 

  Enterobacteriaceae:  ≤ 1x104 KBE / g 

  Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

 
Die mikrobiologischen Richtwerte für alle Produkte der Gustoland GmbH und der Westfalen-
land GmbH sowie weiterer, in dieser Aufstellung nicht genannter, Artikel sind den Spezifika-
tionen zu entnehmen. 
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Großvieh:  
 

Produktklassen Mikrobiologische Richtwerte 

Schlachtkörper  
 

Aerobe mesophile Keime: ≤ 1x105 KBE / cm2  

Enterobacteriaceae:  ≤ 316 KBE / cm2  
Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

Teilstücke/ Knochenwaren Enterobacteriaceae: ≤ 1x104 KBE / g 

 E.Coli: ≤ 5x102 KBE / g 

 koag. pos. Staphylokokken: ≤ 5x102 KBE / g 

 Listerien ≤ 100 KBE / g 

 Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

Abschnitte  
 

Enterobacteriaceae: ≤ 1x104 KBE / g 

E.Coli: ≤ 5x102 KBE / g 

koag. pos. Staphylokokken: ≤ 5x102 KBE / g 

Listerien ≤ 100 KBE / g 
Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

Innereien Aerobe mesophile Keime: ≤ 1x105 KBE / g 

  Enterobacteriaceae:  ≤ 1x104 KBE / g 

  E.Coli: ≤ 5x102 KBE / g 

  koag. pos. Staphylokokken: ≤ 5x102 KBE / g 

  Listerien:  ≤    100 KBE / g 

  Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

Blut / Nebenprodukte Aerobe mesophile Keime: ≤ 1x105 KBE / g  

Enterobacteriaceae:  ≤ 1x104 KBE / g 

Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

Veredelungsprodukte  
 

Enterobacteriaceae:  ≤ 1x105 KBE / g 

E.Coli: ≤ 1x103 KBE / g 

koag. pos. Staphylokokken: ≤ 5x103 KBE / g 

Listerien:  ≤ 100 KBE / g 
Der Nachweis von Salmonellen berechtigt nicht zur Rückweisung der Ware. 

 
Die mikrobiologischen Richtwerte für alle Produkte der Gustoland GmbH und der Westfalen-
land GmbH sowie weiterer, in dieser Aufstellung nicht genannter, Artikel sind den Spezifika-
tionen zu entnehmen. 


